


Tabacco Eventi nasce come servizio di
progettazione, allestimento e cura di
tavoli cubani per grandi eventi privati.

La sua ideazione, nata dall’intuizione di
Mario De Simone, catador e  grandissimo
appassionato di sigari e rhum, risale a
quasi 20 anni fa quando iniziarono i primi
esperimenti sul processo di
aromatizzazione naturale del
sigaro Antico Toscano.

LE ORIGINI



PASSIONE
RICERCA

Una passione decennale che trova la sua
essenza in una lunga ricerca della fumata
caratteristica, sensoriale e mai fine a sé
stessa, di un fumo meditativo che si
accompagna a degustazioni e abbinamenti
del tutto inusitati e volti a travolgere i
cinque sensi attraverso un viaggio
percettivo intriso di sapori decisi.

&



Wedding & Event Planner e mente creativa,
trasforma ogni corner in un’esperienza estetica e

armoniosa, curando ogni dettaglio con visione e stile.

Donatella

Catador e fondatore di Tabacco Eventi, è l’anima
tecnica e sensoriale del Tavolo Cubano

Hemingway, custode dell’arte della degustazione.

Mario

La Coppia
Da quattro anni, Mario e Donatella formano una coppia
professionale affiatata, unendo competenza e creatività in un
connubio unico, dove la precisione incontra l’emozione e ogni
evento diventa un racconto da vivere e ricordare.

 TABACCO EVENTIdi



Il nostro Tavolo Hemingway si distingue per il forte richiamo alla cultura cubana che conduce chi vi si approccia in un
percorso sensoriale che parte dai colori caldi della frutta disidratata che ha il compito di preparare il palato, con il gusto

fresco e dolce, ad accogliere il distillato preferito. 
La sensazione ben si sposa con il piacere di un cioccolato fondente aromatizzato e scelto per esaltare i diversi abbinamenti,

raggiungendo, così, il punto culminante del percorso che si intensifica con la fumata del sigaro Antico Toscano.
Uno spettacolo agli occhi e una sapiente alternanza di consistenze riscuote inevitabilmente l’attenzione degli ospiti il cui

gradimento è sempre soddisfatto.

Hemigway
IL TAVOLO CUBANO 



L’EVOLUZIONE:  

Dalla ricerca continua di Mario nasce anche
l'affumicatura del rhum* che regala al distillato
stesso una spinta ed un carattere decisamente
particolare.
Il rhum agli agrumi, nostra specialità, si presta in
particolar modo a questa tecnica che risulta molto
apprezzata proprio per l'utilizzo di bucce
sottilissime di agrumi biologici essiccate con metodo
naturale ed artigianale per poi essere bruciate. 

Il rhum affumicato

*Servizio su rischiesta e soggetto a lieve adeguamento economico



Il corner cubano Tavolo Hemingway è un
format unico nel suo genere.

Il servizio è sempre curato esclusivamente da
noi, perché crediamo che la degustazione
debba essere un vero e proprio percorso:
un’esperienza sensoriale da vivere con tutti i
sensi, che accompagna l’ospite fino alla fumata
meditativa.

Il corner è sempre gestito da due o più persone
per garantire:

la mescita ordinata e igienica dei distillati
l’accompagnamento alla scoperta degli
abbinamenti tra consistenze e sapori
l’accensione assistita del sigaro con i
consigli esperti del catador per una
corretta fumata lenta.
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12 distillati selezionati, tra cui (salvo variazioni per
disponibilità):

Rum aromatizzato agli agrumi
Grappa all’anice
Assenzio
Barceló Imperial, Barceló, Barceló Riserva
Don Papa – Edizione Limitata Baroko
J. Bally, Legendario, Depaz, Desiderio, Brugal

Cioccolato fondente artigianale in forme e con
aromatizzazioni diverse quali: lemon verbena, menta,
caffè, pepe rosa, anice (a seconda della disponibilità) 

Selezione di frutta disidrata selezionata tra
zenzero, pomelo, mango, kiwi, papaya

Lunette d’arancia fresca biologica caramellata

Sigari Antico Toscano aromatizzati al barolo
chinato e/o all’anice.

Selezioni di sigaretti aromatizzati, con o senza
filtro per una fumata più delicata



DICONO DI
NOI...

Meraviglioso, competenti
e disponibili con prodotti
di altissima qualità. Li ho

contattati per il mio
matrimonio e sono

piaciuti a tutti.

FRANCESCO B

Mario hai reso il nostro
matrimonio qualcosa di
speciale ed unico nel suo

genere. Sei stato
impeccabile in ogni

momento, grazie mille per
tutto.

MARZIA S.

Il mondo non è governato dal pensiero, e
nemmeno dall’immaginazione, ma dall’opinione.

-Elizabeth Drew -

Mario ha deliziato gli
ospiti al nostro

matrimonio con il suo
angolo speciale, ancora

oggi riceviamo i
complimenti. Grazie mille

per tutto.

LEANDRA S.

Unico e inimitabile.
Il top dei top

RAFFAELE M.



Come ogni anno, Tabacco Eventi propone un’evoluzione del Tavolo Cubano per arricchire l’esperienza
sensoriale e regalare agli sposi un servizio realmente esclusivo e unico in Italia nello scenario dei corner
d’intrattenimento e in particolare dei cubani. L’upgrade del Tavolo, solo su richiesta, prevede un leggero

adeguamento economico del servizio e consisterà nell’aggiunta di 1 distillato e 2 creme di liquori
artigianali che seguiranno abbinamenti al cioccolato appositamente studiati.
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NOVITÀ2026

BÙ - CREMA AL RUM CON
LATTE DI BUFALA 100%

CARMEN- LA CREMA DI
LIQUORE RIBELLE



Contattaci
+39 392 584 4045

tabaccoeventi@gmail.com Tabacco Eventi

@tabaccoeventi_official

https://www.facebook.com/share/17U1RVNrbR/
https://www.instagram.com/tabaccoeventi_official/

