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O PRINCIPIAMO!
(PRIMI PIATTI)

ASSASSINERIA!
IN ROSSO:

ASSASSINA CLASSICA (POMODORO, AGLIO,                              € 12,00
      PEPERONCINO, CONCENTRATO DI POMODORO)  

ASSASSINA CLASSICA CON BRIO!                                         € 15,00  
      (CON L’AGGIUNTA DI BURRATA FRESCA) 

IN VERDE:

QUELL’ASSASSINA DI RAPA-UNZEL!                                     € 14,00
       (SPAGHETTI,  CIME DI RAPA, AGLIO, PEPERONCINO)  

RAPA-SSINA CACIO E PEPE (SPAGHETTI, CIME DI RAPA,               € 16,00
      AGLIO, PEPERONCINO, CACIO E PEPE)  

RAPA-SSINA TARALLÈRO. (SPAGHETTI, CIME DI RAPA,                 € 15,00
      AGLIO, PEPERONCINO, TARALLI SBRICIOLATI)  

RAPA-SSINA ACCIUGATA! (SPAGHETTI, CIME DI RAPA,                 € 18,00
      AGLIO, PEPERONCINO, COLATURA DI ALICI E ACCIUGHE)  

PRIMA DE PRINCIPIARE
(PRIMA DI COMINCIARE)

UNA TEGOLA TRA IL CAPOCOLLO!                                              € 38,00
      (AFFETTATI LE SELVE DI VALLOLMO E FATTORIA DI RIMAGGIO, TERRITORIO
      ARETINO, PECORINI,  LE NOSTRE PATATE E. . .PER 3 O PIÙ PERSONE)

UN TEGOLINO TRA IL CAPOCOLLO!                                              € 19,00
      (COME SOPRA, MA PER UNA PERSONA O UNA E MEZZO!)

IL RE!                                                                             € 12,00
      (PROSCIUTTO STAGIONALE 18 MESI,  LE SELVE DI VALLOLMO, AFFETTATO A MANO)

SOTTO, SOTTO. . . .? ! L’OLIO!                                                        € 16,00                                                        
      L ’UNTORE! (SALUMI E FORMAGGIO SOTT’OLIO MISTI:  SALSICCE, LOMBO,
      SALAME PICCANTE, FETA) 

7
7

CHE MERAVIGLIA. . .LA PATATA!                                                   € 9,50                                     
        SCEGLI LA TUA PATATA RIPIENA GRATINATA TRA I  NOSTRI SPECIAL:

                                (BROCCOLI E SCAMORZA AFFUMICATA)                      
    - GRIGIA. . .STRA!F. 7
    - CARBONARA.. . .???! ! ! 7,3
                                   (VEGETARIANA ZUCCHINE E RICOTTA SALATA) 
                          (STRACCHINO E SALSICCIA) 
                                       (GORGONZOLA E PEPE CON RIGATINO CROCCANTE) 

-T’ IMBROCCO!

-PARAPPAZZU! 7

-STRACCA

-GORGO.. .GLIOSA!

7, 12, 8

1

1, 7

1

1, 7

1

1, 4, 12

E CHE CAVOLO!                                                                   € 14,00                                                        
     BRUSCHETTA ARETINA CON CAVOLO NERO, AGLIO E OLIO NUOVO 1

MARI. . . .NATI !                                          € 15,00                  
        I  NOSTRI PESCI MARINATI SERVITI CON BURRO E PANE TOSTATO:

   - OMBRINA SDEGNOSA DEL MISSISIPÌ !
      (OMBRINA AL MOJITO!) 
   - IL SALMONE CHE VISSE DUE VOLTE!
      (SALMONE ALL’ANETO CON MAIONESE
      FATTA IN CASA) 
   - TONNO PRESTO! 
     (TONNETTO MARINATO AL NEGRONI) 

N.B. SUGGERIAMO DI GUSTARE I NOSTRI MARINATE
ABBINANDO IL COCKTAIL CORRISPONDENTE PER

QUANTO RIGUARDA IL SALMONE CHE VISSE DUE VOLTE,
CONSIGLIAMO UN CALICE DI PROSECCO CON UNA

SCORZA DI LIMONE!

12, 7, 1

12, 3, 7, 1

12, 3, 7, 1

PRIMI PER CHI AMA IL “CLASSICO MA NON TROPPO”

RE CHIANINO!                                        €14,00
      (MACCHERONE AL RAGU’ DI CHIANINA)

SCALZI E ‘GNUDI! SOLO UNA FOGLIA DI SALVIA! €15,00
      (IL RIPIENO DEL RAVIOLO: RICOTTA E SPINACI,
       DA SOLO, CON BURRO E SALVIA)

GRICIA E BRICIA!                                     €15,00
      (TORTELLI DI CASTAGNE ALLA GRICIA. . .
       CON BRICIA!

ALLA MACCHIA NEL SOTTOBOSCO!                  €18,00
      (TAGLIOLINI AI FUNCHI PORCINI)

LA NOSTRA ZUPPA ALLA MACCHIA!                €12,00
      (LENTICCHIE E CASTAGNE)

SUA MAESTÀ LA RIBOLLITÀ!                        €12,00
      (LA FAMOSA ZUPPA ARETINA DI VERDURE
       CAVOLO NERO, FAGIOLI E PANE)

1, 3, 8, 9, 12

1, 3, 7, 8

1, 3, 7, 8

1, 3, 7

9, 12

1, 9



PORO PORCO!

                        (STECCA DI COSTOLICCIO                                   
      DA MAIALI TOSCANI)

                                       (1/2 STECCA DI                                         
      COSTOLICCIO SERVITA CON I  SUOI CONTORNI)

                    (SALSICCE DI MAIALI TOSCANI E INSALATA)          
                                     (SAMBUDELLI DELLA                                   

      FATTORIA LE SELVE DI VALLOLMO-CASENTINO
      E INSALATA)  

                      (SALSICCE E SAMBUDELLI DELLA                           
      FATTORIA LE SELVE DI VALLOLMO-CASENTINO
      E INSALATA)

                                                (  BISTECCA DI                                  
      MAIALE ETRUSCO MAREMMA ,  CON OSSO E CONTORNI)

PORA VACCA!
FIORENTINA                                     € 55,00 AL KG
COSTATA                                        € 45,00 AL KG
TAGLIATA DI CONTROFILETTO FATTORIA

    DI RIMAGGIO PONTICINO AREZZO                     € 23,00
FILETTO                                                € 29,00

PORE SALSE!
LE NOSTRE SALSE D’ACCOMPAGNO EXTRA:
€ 2,00       
ALCUNI PIATTI SONO FORNITI GIÀ CON ALCUNE
SALSE,  MA POTETE SEMPRE CHIEDERE
LE SALSE IN PIÙ A PARTE.

            (MIX DI PEPERONCINI PICCANTI. . .PER
POCHI!)
                         (MAIONESE, CIPOLLA ROSSA, ERBA

      CIPOLLINA, LIMONE)  
                               (PREZZEMOLO, CAPPERI,
ACCIUGHE, AGLIO, OLIO EVO)  
                                       (ACCIUGHE, AGLIO, OLIO
EVO, CAPPERI)  
                             (MAIONESE FATTA IN CASA CON
LIMONE E AGLIO)  
                           (POMODORI FRESCHI,  ERBE E
AGLIO)
                     (PEPERONI)
                                    (MAIONESE FATTA IN CASA
OLIO GIRASOLE, UOVA, LIMONE, SALE)  

CARTUCCERA                                                     €33,00                                   

PORI PENNUTI!
IN GAMBA!                                      € 15,00

      (BISTECCA DI POLLO CON OSSO E INSALATA)

PORI PESCI!
(POVERI PESCI!)

TEGAMACCIO, ACCIO, ACCIO!                                  € 16,00      (TEGAMINO CON GUSCI MISTI DIRETTAMENTE 
      DAL FUOCO: COZZE, VONGOLE VERACI,
      PIÈ D’ASINO, TARTUFI DI MARE, CASOLARI,
      CANNOLICCHI. . .QUELLO CHE ARRIVA DAL MARE
      E PANE BRUSTICATO)  

POLP FICTION!                                                 € 21,00      (POLPO ALLA GRIGLIA CON PATATE
      O CREMA DI PATATE) 

“ORA-TA FOCO!”                                              € 21,00      (ORATA ALLA GRIGLIA)  
C’È’-FALO’ ! TOP! ! !                                            € 20,00       (CEFALO ALLA GRIGLIA CON LA SUA MARINATURA)  4
S’E’ PROPRIO UN BACCALÀ’ !                                  € 22,00      (BACCALÀ DESALATO ALLA GRIGLIA CON PEPE

      E OLIO BUONO)  
IL PIATTO DEL CAPO IN GAMBA!                             € 18,00      (GAMBERONI E INSALATA)  

SI FOSSI FOCO.. .
ARDEREI LO MONDO

MEZZA CARTUCCERA

CARTUCCE
CARTUCCE SPECIAL

DOPPIETTA!

ETRUSCHI FINI ALL’OSSO!

€ 21,00

€ 14,00

€ 16,00

€ 16,00

€ 18,00

1, 4 ,12, 14

4

4

4

2, 4, 12

FOCO!

MAYO SPRINT

VERDE TOSCANA

ACCIUGATA ARETINA

MAYO AGLIATA

ROSSO CRUDO!

PEPPERINA
MAYO CASERECCIA

3, 8

4

4

3, 8

3, 8

PORE BESTIE

Il pescato del giorno può variare!



DESSERT

€6,00

PORE VERDURE E VEGETALI!
INCENDIO NELL’ORTO!                                          € 8,00

      (VERDURE GRIGLIATE MISTE: ZUCCHINE,
      PEPERONI MELANZANE, CIPOLLE,  SEDANO RAPA.. .)  

LA PATATA DELLA NONNA.. .È “BUONISSIMA!”                € 6,00
      (PATATE FATTE SOTTO LA CENERE
      ALLA MANIERA DELLA NONNA)

NON SPIEDINO DI NON FORMAGGIO                            € 14,50
      (SPIEDINO DI TOFU/SEITAN E IL SUO CONTORNO)

FAGIOLO NEL COCCIO!                                          € 7,00
      (FAGIOLI AGLIO E SALVIA COTTI NEL COCCIO CON OLIO E PEPE

PULEZZE!                                                        € 6,00
      (CIME DI RAPA RIPASSATE)

COSA COVA SOTTO LA CENERE? LA CIPOLLA!                € 6,00
      (CIPOLA NEL FUOCO!)

1

NB. ALL’ INTERNO DEI NOSTRI PIATTI POTREBBERO ESSERE PRESENTI
ALLERGENI.

IN CASO DI ALLERGIE CHIEDERE AL PERSONALE LA LISTA COMPETA
DEGLI INGREDIENTI .

OVE NON BASTASSE LA LEGENDA POSTA IN CODA.

NB. ALLERGENS MAY BE PRESENT IN OUR DISHES.
IN CASE OF ALLERGIES, ASK TO

THE STAFF FOR THE COMPLETE LIST OF INGREDIENTS.

*L’ASTERISCO STA AD IDENTIFICARE CHE ALCUNI PRODOTTI POTREBBERO ESSERE
SURGELATI IN MANCANZA DI PRODOTTO FRESCO.
*THE ASTERISK, MEANS THAT COULD BE SOME PRODUCTS FROZEN
** IL DOPPIO ASTERISCO, STA AD INDICARE CHE IL PRODOTTO È FRESCO, VIENE
LAVORATO
E POI ABBATTUTO DA NOI PER MEGLIO ESSERE CONSERVATO E MANTENERE INTATTE
TUTTE LE PROPRIETÀ ORGANOLETTICHE.
**THE DOUBLE ASTERISK, MEANS THAT THE INGREDIENTS ARE FRESH, THEY ARE
WORKED AND AFTER FROZEN TO MANTEIN ALL THE ORGANOLEPTIC PROPERTIES

1.  GLUTINE/ GLUTEN
2. CROSTACEI E DERIVATI/ CRUSTACEANS AND DERIVATIVES
3.  UOVA E DERIVATI/EGGS AND DERIVATIVES
4.  PESCE E DERIVATI/FISH AND DERIVATIVES
5.  ARACHIDI E DERIVATI/ PEANUTS AND DERIVATIVES
6.  SOIA E DERIVATI/ SOY AND DERIVATIVES
7.  LATTE E DERIVATI/ MILK AND DERIVATIVES
8.  FRUTTA A GUSCIO E DERIVATI/ NUTS AND DERIVATIVES
9.  SEDANO E DERIVATI /  CELERY AND DERIVATIVES
10.  SENAPE E DERIVATI/MUSTARD AND DERIVATIVES
11.  SEMI DI SESAMO E DERIVATI/ SESAME SEEDS AND DERIVATIVES
12.  ANIDRIDE SOLFOROSA E SOLFITI IN CONCENTRAZIONI SUPERIORI A 10MG/KG O 10
MG/L ESPRESSI COME SO2/ SULFUR DIOXIDE AND SULPHITES IN CONCENTRATIONS
ABOVE 10MG / KG OR 10MG / L EXPRESSED AS SO2
13.  LUPINO E DERIVATI/ LUPINE AND DERIVATIVES
14.  MOLLUSCHI E DERIVATI/ MOLLUSCS/CLAMS AND DERIVATIVES


